
Una Strada fra
Sapori e Natura

An itinerary
through good food
and nature

Le aziende che hanno aderito a questa iniziativa offrono 
la loro disponibilità a far conoscere ed apprezzare ciò 
che si ottiene dalla trasformazione dei frutti e del legno 
di questa pianta. 
I castagni hanno bisogno di molte cure, la potatura, gli 
innesti, la pulizia del sottobosco, la prevenzione contro 
le malattie cui vanno soggetti; i castanicoltori sono 
impegnati per gran parte dell’anno per essere pronti in 
ottobre alla raccolta dei frutti, a cui ognuno, su richiesta, 
può partecipare.
 Il nostro territorio è solcato da una � tta rete di sentieri, che 
lungo i loro percorsi attraversano maestosi castagneti, 
spesso proprietà di aziende che ne consentono la visita, 
previo appuntamento. 
Oltre alle passeggiate è possibile, per gli amanti del 
turismo a cavallo, prenotare escursioni che abbinano 
l’amore per questo animale alla bellezza del nostro 
Appennino. 
Per chi preferisce viaggiare su due ruote, sono 
facilmente percorribili in mountain bike numerosi itinerari 
che toccano i luoghi di maggiore interesse paesaggistico 
e storico.
In ogni stagione i ristoranti inseriscono nei loro menù 
tradizionali piatti a base di marroni e le pasticcerie, su 
richiesta, preparano la famosa torta e marron glacés 
della più alta qualità, organizzando momenti degustativi 
e visite ai loro laboratori.
Il castagno ha inoltre un rinomato valore per gli oggetti 
ottenuti dal suo pregiato legno. Nelle falegnamerie 
l’abile lavoro dei nostri artigiani farà toccare con mano 
l’imponenza, la consistenza e la bellezza di un mobile 
in massello. Le nostre strutture ricettive propongono 
soggiorni adatti alle più diverse esigenze consentendo 
di programmare vacanze all’insegna del benessere, 
del gusto, e del piacere di conoscere pienamente le 
ricchezze del territorio marradese.

The � rms taking part in this initiative are offering their 
know-how, thus helping visitors to understand and 
appreciate what can be obtained through the processing 
of the fruit and of the wood of this tree. Chestnuts 
require a lot of care, pruning, drafting, cleaning the forest 
� oor, preventing illnesses; chestnut growers are busy 
throughout most of the year in order to be ready to collect 
the nuts in October, and upon request anyone can take 
part. There is a tight network of paths weaving through 
our territory, crossing majestic chestnut groves. Often 
they are owned by growers who will organise tours that 
may be booked in advance.
In addition to these walks, horse riding lovers can book 
excursions that combine the love for this animal with the 
beauty of our Apennines.
For those preferring a two-wheeled experience, these 
paths are perfect for mountain bike rides and there are 
several itineraries that go through the places of greater 
interest both as far as the countryside and history is 
concerned. All year round the local restaurants offer 
traditional chestnut based dishes, and upon request the 
pastry shops will make the famous chestnut cakes and 
high quality marron glacés, at the same time organising 
tasting events and tours of their kitchens and laboratories.
In addition, the chestnut is also precious for the objects 
that can be made with its prestigious wood. In the 
carpenter’s workshops the skilled work of our craftsmen 
gives visitors the chance to get a hands-on experience 
of the might, the consistency and the beauty of a solid 
wood piece of furniture. 
Our tourist facilities provide solutions for all needs, 
offering the opportunity to arrange a holiday based on 
wellness, culinary delights and the pleasure of getting 
to know the wealth of the Marradi territory.
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Comune di Marradi
Piazza Scalelle, 1
50034 Marradi (FI) - Italy
tel. 055. 80 45 005
fax 055. 80 45 803
segreteria@comune.marradi.� .it
www.comune.marradi.� .it

Ascom Faenza - Sede Marradi
tel. 055. 80 47 73 
segreteria@ascomfaenza.it

Centro Studi Campaniani  
tel. 055. 80 45 943  
centrocampana@virgilio.it
www.dinocampana.it

F.I.D.A.P.A.
tel. 055. 80 45 943 - 055. 80 45 223

Alimentari prodotti tipici Andrea e Sara 
tel./fax 055. 80 45 319 
andreatondini1@gmail.com

Pani� cio pasticceria Quadalti s.n.c.
tel. negozio 055. 80 45 089
tel. laboratorio 055. 80 45 095
pani� cioquadaltisnc@virgilio.it 

Palazzo Torriani 
Dimora storica residenza d’epoca 
tel. 055. 80 42 363 - 335. 69 26 512
www.palazzotorriani.it

Az. Agr. Podere Strada
tel. 055. 80 44 148

Pasticceria Bar Bianco
tel. 055. 80 45 136 - 335. 80 66 681

Ristorante Il Camino
tel. 055. 80 45 069 - mircofanti@gmail.com

Centro Tennis
tel. 055. 80 42 060 - comil@comil.marradi.it

Az. Agricola Pian della Quercia 
tel. 055. 80 45 487 - 338. 34 32 438
fabiobilli63@gmail.com

Az. Agricola Casetta - Maneggio Cavalli
tel. 055. 80 42 587 
info@maneggiocasetta.com
www.maneggiocasetta.com

Az. Agr. Sulpiano Puntere
tel. 055. 80 45 696  - 80 45 744
tel. 328. 79 77 237
sulpiano@virgilio.it
mrosaria.bassani@gmail.com

B&B Sartoni Flavio
tel. 055. 80 45 961 - 333. 25 25 403
sartoni.� avio@libero.it 

Az. Agr. Il Castellaccio
tel. 055. 68 43 34 - 347. 23 42 482
mazzerelli@hotmail.it 

AgriComes - Podere Villanova
tel. 055. 80 42 137 - 338. 19 33 005
amedeorioli@gmail.com 

Az. Agr  I Campacci
Loc. Campaccio di Albero
tel. 348. 79 56 223
sauro.alpi@gmail.com

Az. Agricola Poggioli di Sotto
tel. 055. 80 45 328 - 348. 84 36 914
1fabrizioalpi@gmail.com 

Az. Agr. Val di Castellana
tel. 055. 80 42 068 - 338. 14 51 934
franco.naldi@alice.it

Le Delizie del Miele 
di Mirco Camurani
tel. 338. 62 38 887
ledeliziedelmiele@ledeliziedelmiele.it

Casa per ferie coop Aurea
Loc. Collecchio 
tel. 055. 80 42 484 - 335. 56 17 768
www.vacanzeaurea.it

Az. Agr. Ronconi Francesca
tel. 333. 53 25 369 
danila.ciani@alice.it

Az. Agr. Ronconi Flavio
tel. 335. 65 69 830
desert552.fr@gmail.com

B&B Casa Scheda
tel. 055. 80 44 147 - 333. 85 65 243
annamariascheda@live.it 
www.casascheda.com

Produzione birre artigianali Frankie Brewery
tel. 340. 95 81 787 - info@birracajun.it
www.frankiebrewery.com  

Agriturismo Popolano di Sotto
tel. 055. 80 42 411 - 333. 47 60 244
info@vocechiara.it 
www.vocechiara.it

Mobili� cio F.lli Gentilini s.n.c.
tel. 055. 80 44 045 - 328. 12 24 477
info@gentilinimobili.it

Ortofrutticola del Mugello
tel. 055. 80 44 172 - ortomuge@tin.it 

Agriturismo Monte di Sotto
tel. 055. 80 45 061 - 339. 27 53 223
f.lollini@libero.it

Az. Agr. Biondi Marco
Loc. Popolano Casalino, 2 - tel. 345. 33 81 830
marco.biondi@hotmail.it

Az. Agr. Casalino
tel. 339. 26 79 883 
grazianozerbini@yahoo.it

Az. Agricola Montechiarano
tel. 055. 80 48 78 - 333. 21 59 740
montechiarano@libero.it

Agriturismo Badia della Valle
tel. 055. 80 48 49 - 328. 81 27 597
www.badiadellavalle.it

Az. Agr. Felice Giovanni
tel. 055. 80 49 913 - 339. 32 36 204
felice.giovanni1956@libero.it  

Alimentari prodotti tipici 
Marina e Valentina
tel. 055. 80 48 27 - 335. 68 42 517

Az. Agricola Il Molino s.a.s.
tel. 335. 54 41 756
manu.panza@hotmail.it 

Consorzio di tutela del 
Marrone del Mugello IGP
tel. 349. 79 41 747
info@marronedelmugello.it
www.ilmarronedelmugello.it

Ristorante Il Casolare
Via Figacciolo, 55/A
tel. 338. 12 81 651
carlo.carzaniga@libero.it

Az. Agr. Valgimigli Alessandro
Centro azienda: Loc. Albero, 6 - Marradi
tel. 334. 75 06 839 - valgi_1@yahoo.it

CSDC Centro di Studio e 
Documentazione sul Castagno
tel. 055. 80 42 500  
info@centrostudicastagno.it
www.centrostudicastagno.it

Pani� cio e Pasticceria Sartoni
Antico forno a legna
tel. 055. 80 45 458 - sartonisnc@alice.it

Emporio di Martina - Ortofrutta
tel. 333. 47 35 334 - marti24.berti@gmail.com

B&B  Lo sghimbescio
Loc. Popolano   
tel. 055. 80 23 591 - 334. 86 98 660
blasket@virgilio.it
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Marradi

Badia del Borgo

Trebbana

Lutirano

S. Adriano

Popolano
M. Gamberaldi

Biforco

Crespino del Lamone

Borgo S. Lorenzo

Campigno

M. Lavane

Gamogna








